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R e f o s c o
d a l  P e d u n c o l o  R o s s o

DOC  Friuli Aquileia

VITIGNI  Refosco dal Peduncolo Rosso 100%

AFFINAMENTO  Vasche inox

GRADO ALCOLICO  13% vol.

COLORE  Rosso rubino intenso dai riflessi violacei

PROFUMO  Vino fruttato, dai profumi eleganti di mora, lampone 

e sottobosco

SAPORE  Rispecchia le stesse sensazioni riscontrate al profumo, 

fresche e fruttate e comunque equilibrate, con la significativa 

presenza dei tannini tipici del vitigno

TEMPERATURA DI SERVIZIO  16/18 °C

DURATA  L’apice qualitativo si raggiunge da un anno ai tre anni 

dall’imbottigliamento
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R e f o s c o
d a l  P e d u n c o l o  R o s s o
R I S E R V A

DOC  Friuli Aquileia

VITIGNI  Refosco dal Peduncolo Rosso 100%

AFFINAMENTO  18 mesi in barriques, almeno 6 mesi in bottiglia

GRADO ALCOLICO  13,5% vol.

COLORE  Rosso rubino di ottima tonalità brillante, riflessi granati 

PROFUMO  Il vino si presenta complesso, importante, dal profumo 

etereo, penetrante e di precisa personalità, con toni speziati 

di tabacco e caffè, in un giusto equilibrio valorizzato  dalla 

permanenza in botti e barriques

SAPORE  Deciso di buon corpo e di ottima struttura, giustamente 

tannico, di grande persistenza.

TEMPERATURA DI SERVIZIO  16/18 °C

DURATA  Più invecchia e più s’affina e migliora, se ben conservato
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M e r l o t

DOC  Friuli Aquileia

VITIGNI  Merlot 100%

AFFINAMENTO  Vasche inox

GRADO ALCOLICO  13% vol.

COLORE  Rosso rubino intenso dai riflessi violacei

PROFUMO  Vino giovane, dai profumi fruttati ricchi di eleganti 

sfumature che ricordano la marasca o la ciliegia

SAPORE  Ricco di sensazioni fresche morbide e fruttate, 

comunque equilibrate con la significativa presenza dei tannini 

tipici del vitigno, risulta persistente e piacevole al palato 

TEMPERATURA DI SERVIZIO  16/18 °C

DURATA  L’apice qualitativo si raggiunge da un anno ai tre anni 

dall’imbottigliamento
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C A B E R N E T

DOC  Friuli Aquileia

VITIGNI  Cabernet Sauvignon 50% e Cabernet Franc 50%

AFFINAMENTO  Vasche inox

GRADO ALCOLICO  13% vol.

COLORE  Rosso rubino intenso dai riflessi spiccatamente violacei

PROFUMO  Ricco di gradevoli sfumature, tra cui prevalgono 

quelle erbacee tipiche dei vitigni

SAPORE  Rispecchia le stesse sensazioni riscontrate al profumo, 

fresche ed erbacee, con una lunga persistenza al palato

TEMPERATURA DI SERVIZIO  16/18 °C

DURATA  L’apice qualitativo si raggiunge da un anno ai tre anni 

dall’imbottigliamento
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m a l b e c h

IGT  Trevenezie

VITIGNI  Malbech 100%

AFFINAMENTO  Vasche inox

GRADO ALCOLICO  12,5% vol.

COLORE  Rosso rubino vivace

PROFUMO  È un vino dal profumo intenso, vinoso, fruttato

SAPORE  In bocca risulta asciutto e pieno, con qualche morbidezza

TEMPERATURA DI SERVIZIO  18 °C

DURATA  L’apice qualitativo si raggiunge da un anno ai tre anni 

dall’imbottigliamento
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C H A R D O N N A Y

DOC  Friuli Aquileia

VITIGNI  Chardonnay 100%

AFFINAMENTO Vasche inox

GRADO ALCOLICO  13% vol.

COLORE  Giallo paglierino brillante, che da giovane

denota riflessi verdognoli

PROFUMO  All’olfatto si presenta freschissimo, con sentori di 

mela, a tratti ricorda la crosta di pane fresco e la vaniglia

SAPORE  Vino armonico e piacevole, dotato di una elevata 

aromaticità. Inoltre freschezza e sapidità sono tipiche della varietà 

e dei terreni da cui proviene

TEMPERATURA DI SERVIZIO  9/11 °C

DURATA  Fino ad un massimo di 2/3 anni. S’evolve bene durante 

questo arco di tempo
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M a l v a s i a

DOC  Friuli Aquileia

VITIGNI  Malvasia 100%

AFFINAMENTO Vasche inox

GRADO ALCOLICO  13% vol.

COLORE  Giallo paglierino con riflessi verdognoli

PROFUMO  Intenso, ricorda le erbe aromatiche e la pesca bianca

SAPORE  Leggermente aromatico, avvolgente e fragrante,

lungo e persistente

TEMPERATURA DI SERVIZIO  9/11 °C

DURATA  Va consumato giovane
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T R A M I N E R  A R O M A T I C O

DOC  Friuli Aquileia

VITIGNI  Traminer Aromatico 100%

AFFINAMENTO Vasche inox

GRADO ALCOLICO  13% vol.

COLORE  Giallo paglierino intenso con riflessi dorati

PROFUMO  Il suo bouquet è piacevolmente aromatico, con 

prevalenza di note speziate e fruttate

SAPORE  Fresco, mediamente alcolico, leggermente citrino

TEMPERATURA DI SERVIZIO  10/12 °C

DURATA  Si conserva bene per un paio d’anni
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E l i s i r  d i  R e f o s c o

L’Elisir di Refosco è una salsa per condimenti a base di mosto 

cotto affinata in barrique per 3 anni

UVE  Refosco dal Peduncolo Rosso

LAVORAZIONE Il mosto d’uva appena pigiato subisce una cottura 

a fuoco diretto in caldaie a cielo aperto, a cui segue una naturale 

fermentazione

MATURAZIONE  Il mosto cotto viene travasato in più riprese 

tra le varie serie di barriques in cui si svolge il lento processo 

d’invecchiamento

COLORE  tipicamente bruno scuro

UTILIZZO  Va utilizzato a crudo per mantenere la sua aromaticità. 

Dà il meglio di sé sui formaggi stagionati, su bresaola e grana e su 

tutte le insalate

DURATA  Dieci anni dall’imbottigliamento

mailto:vinsdaltor%40agriva.it?subject=
http://www.vinsdaltor.it

